Digitalni horkovzdusna fritéza

Frteen

Navod k obsluze

Model: HFP-6
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Pfed pouZitim vyrobku si prosim peclivé prectéte tento ndvod a uchovejte si ho pro ptipad,
Ze byste se k nému potrebovali vratit.
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Kosik
Ochranny kryt
Tlacitko pro
uvolnéni kosiku
Drzadlo koSiku
Panev

Horni kryt
Bocni kryt
Otvor pro vystup
vzduchu
Napajeci kabel

Tlacitko pro
zvyseni teploty
Tlacitko pro
snizeni teploty

. Tlacitko rezim
. Tlacitko pro

zvysSeni ¢asu

. Tlacitko pro

snizeni ¢asu

. Hlavni vypinac



Upozornéni:

- Pfed pouzitim spotrebice si prosim peclivé prectéte tento ndvod a uchovejte si ho pro
pfipad, Ze byste se k nému potfebovali vratit.

- Do koSiku nikdy nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni. Mohlo by dojit k pozaru.

- Spotrebic obsahuje elektronické prvky a topna télesa. Nikdy jej neponofujte do vody ani
jiné kapaliny.

- Nezakryvejte pfivod vzduchu a vnéjsi otvory, kdyz je spotfebic v provozu. Nedotykejte se
vnitfku spottebice, aby nedoslo k popaleni ¢i opareni.

- Povrch spotfebice se béhem provozu muze zahrat. Dbejte zvySenou pozornost pfi
manipulaci. PouZijte rukojet nebo kuchynskou chrapku.

- UdrZujte bezpecnou vzdalenost pfi provozu spotiebice. Pfi manipulaci s koSikem davejte
pozor na horky vzduch, aby nedoslo k popaleni ¢i opareni.

Bezpecnostni varovani:
- Udrzujte napdjeci kabel Cisty a neporuseny, aby nedoslo k urazu.

- Nikdy spotrebic neprendsejte tazenim za privodni Snliru a ujistéte se, Ze se kabel nemuze
zaseknout. Nenechavejte kabel viset pres hranu stolu nebo pultu, ani ho nenechte se dotykat
horkych ploch. Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo moznym
rizikGm.

- Nezapojujte ani neodpojujte spotiebi¢ mokryma rukama, mohlo by dojit k Urazu
elektrickym proudem.

- Budte si jisti, Ze je spotiebi¢ pevné zapojen, jinak by mohlo dojit k Urazu elektrickym
proudem, zkratu, jiskfeni a dalSim nebezpedi.

- Neponofujte kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topné elementy, do vody ani jej
nemyijte pod tekouci vodou. Hrozi ovlivnéni funkci.

- Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti vybusnych nebo hoflavych vypar(.

- Spotfebic¢ nepokladejte na hoflavy materidl nebo do jeho blizkosti, jako jsou ubrusy, zaclony
a dalsi. Hrozi zde nebezpecdi pozaru

- VZdy se ujistéte, Ze je spotiebi¢ na tepelné odolném a rovnomérném povrchu. Udrzujte
vzdalenost min. 30 cm od stény, nabytku a jinych hoflavych materidld.

- Spotfebic neni uréen k pouziti pomoci dalkového ¢asovace nebo ovladace na dalkové
ovladani.



- Pouzivejte spotrebi¢ pouze k zamyslenym ucelim.

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
jim byl poskytnut dohled nebo pouceni o bezpecném pouZivani spotfebice a pokud
pochopily rizika s tim spojena. Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi a uZivatelskou
udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem.

- UdrZujte spotfebic a kabel mimo dosahu déti mladsich 8 let, aby nedoslo k opareni, Urazu
elektrickym proudem a dal$im zranénim.

- Tento spotfebic je urcen pouze pro domdci pouziti.

Pred prvnim pouziti:

- Odstrarite veskery obalovy material.

- Ze spotiebice odstrante veskeré ndlepky nebo cedulky.

- DUkladné vycistéte kosik a panev pomoci horké vody, saponatu a neodirajici houby.
- Vnitfni i vnéjsi stranu spotrebice otfete vihkym hadrikem.

- Spotfebic¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte spotrebic na
povrchy, které nejsou tepelné odolné.

- Spravné umistéte kosik v panvi.

- Toto je fritéza, ktera pracuje na horky vzduch. Do panve nelijte olej ani nedavejte tuk na
smazeni.

- Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte nic na spotiebic a zajistéte,
aby byl kolem spotiebice volny prostor alespon 10 centimetr.

Pouziti:

- Zasurnite sitovou zastréku do uzemnéné zésuvky.

- Zapnéte spotiebi¢ pomoci hlavnim vypinacem

- Pomoci tlacitek pro regulaci teploty nastavite spravnou teplotu pro vareni

- Pomodci tlacitek pro nastaveni ¢asu nastavte predehfivani. Chcete-li zacit vafit, klepnéte
znovu na hlavni vypinac. Poté je fritéza pfipravena k poutziti.

- Kdyz fritéza prestane pracovat, opatrné vytahnéte kosik a viozte do néj ingredience
(Neprekracujte maximalni kapacitu kosiku), poté kosik vratte zpét do fritézy.

a) Nikdy nepouzivejte panev bez kosiku.



b) Nedotykejte se panve béhem poufziti a néjakou dobu po pouziti. Drzte kosSik pouze za
rukojet.

- Tla¢itkem rezim zvolite vhodny model vareni. Fritéza lze rovnéz zapnout bez vybéru funkce.
Cas a teplotu nastavte pomoci ovlddacich tlagitek asovace a teploty a poté stisknéte hlavni
vypinac.

- Po uplynuti nastaveného case se fritéza zastavi. Vytahnéte panev ze spotiebice a poloZte ji
na zaruvzdorny povrch.

- Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno. Pokud jesté neni pfipraveno, jednoduse zasunte panev
zpét do pfistroje a nastavte casovac na nékolik minut navic.

- Pokud je jidlo pfipraveno, opatrné vytahnéte panev, stisknéte tlacitko pro uvolnéni kosiku a
vyjméte kos z panve, abyste mohl odebrat jidlo z koSiku. Neotacejte kosik dnem vzh(ru,
pokud je jesté pripojen k panvi. Pfebytecny olej, ktery se shromazduje na dné panve, by
natekl do jidla.

- Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Poté je fritéza je okamzité ptipravena pro pfipravu
dalsi davky.

Tipy:
- Pro kifupavéjsi vysledek pridejte trochu oleje.

- Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje konecny vysledek a
muZe pomoci zabranit nerovnomérnému smazeni ingredienci.

Funkce ohfevu

Pro ohtati ingredienci stisknéte tlacditko . Udrzi jidlo teplé az po dobu 120 minut.

Cisténi a udrzba:

1. Pred ¢isténim spotrebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

2. Spotfebic nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Neni vhodny pro myti v
mycce.

3. Pokud je necistota prilepena ke kosSiku nebo na dné panve, napliite panev horkou
vodou s trochou tekutého saponatu. Kosik viozte do panve a nechte 10 minut
odmocit.

4. Spotrebic¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani abrazivni Cistici
prostiedky, Skrabku ani draténku, které poskozuji spotfebic.

5. V pfipadé delSiho nevyuZiti spotiebice jej vyCistéte a uchovavejte na chladném a
suchém misté.



Technické parametry:

SR

Napéti: 220V-240V~
Frekvence: 50 Hz/ 60 Hz
Vykon: 1800 W
Objem fritovaciho kose: 6L

Hmotnost spotrebice: 5,8 kg

Rozméry spotrebice: 405x310x368 mm

Poradce pfri potizich:

Problém Mozna pfi¢ina Reseni
® Spotiebic neni zapojen VloZte napéjeci kabel do uzemnéné
zasuvky ve zdi
Horkovzdusna | ® Nenastavili jste reZzim smazeni Kliknutim na tlacitko pro vybér
fritéza rezimu vyberte rezim a poté
nefunguje klepnéte na tlacitko vypinace
® Po vybéru rezimu vareni jste Kliknéte na tlacitko vypinace
neklikli na tlacditko vypinace
@® P¥ilis mnoho potravin v kosi Vkladejte mensi davky potravin do
kose
Pokrmy neIJsou ® Nastavenad teplota je prilis Nastavte tlacitkem teploty vyssi
hotove nizka teplotu pro smazeni.
® (as pro pripravu je pfilis Nastavte ¢asovac na delsi dobu
kratky. pfipravy
Jidlo je ® Nékteré potraviny je tieba Potraviny, které leZi na vrcholu
smazené protfepat po uplynuti poloviny nebo pres sebe potrebuji byt
nerovhomerne doby pfipravy protfepany po uplynuti poloviny

doby pfipravy

Smazené jidlo
neni kfupavé

Nékteré typy potravin musi byt
smazeny v oleji

Pridejte malé mnoZstvi oleje pro
kfupavéjsi vysledek

® V koSiku je pfilis mnoho jidla Nenapliujte koS nad znacku MAX.
J"dl? je, ® Kosik neni spravné umistén v Umistéte koSik spravné
smazené panvi.
nerovnomerné ® Rukojet se zasekla Umistéte rukojet do vodorovné
polohy.

® Pripravujete mastné potraviny Normdlni jev. Nema vliv na

Z fritézy jde spotiebi¢ nebo koneény vysledek

kout ® Kosik obsahuje zbytky Ujistéte se, Ze Cistite spravné kosik i

mastnoty z pfedchoziho
pouziti

panev po kazdém poufziti




VAROVANI: Nevystavujte spotiebi¢ desti nebo vlhkosti, abyste ptedesli vzniku

pozaru nebo Urazu elektrickym proudem. VZdy spottebic vypnéte ze zdsuvky,

kdyZ jej nepouZzivate nebo pfed opravou. V pfistroji nejsou Zadné Casti opravitelné
spotrebitelem. VZdy se obracejte na kvalifikovany autorizovany servis. Pfistroj je pod
nebezpecnym napétim.

—+  Tento spotfebi¢ by nemél byt po ukonceni Zivotnosti vyhazovan do domovniho

Ld‘ odpadu, ale musi byt dovezen na centrdlni sbérné misto k recyklaci elektroniky a
domadcich elektrickych spotfebicli. Symbol na spotrebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento
dllezity problém upozorniuje. Materidly pouZité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.

Recyklaci pouzitych domacich spotfebicli vyznamné prispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

Importer: IPRICE RECARE s.r.o., Rybniky 326, 760 01 Zlin, Czechia
email: iprice@iprice.cz, tel.Cislo: +420 511 477 788
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Kucharka

1. Asijské hranolky

Brambory 4 ks/600g

Olej 2 Cajové lzicky
il 1 ¢ajova lZicka
Mlety pept 1 cajova lzicka
Mleta Salotka 1 ¢ajova lZicka
Mileté chilli % Cajové lzicky

-Brambory oloupejte a nakrdjejte na hranolky
-Hranolky nechte nejméné 20 minut leZet ve vodé a
poté osuste

-Smichejte dohromady pep¥, salotku, sl, chilli a
olej a potrete tim hranolky

-Fritézu prfedehrejte na 140 °C na 5 minut

-Osusené hranolky vlozte do fritovaciho koSe.
Snazte se vlozit vSechny hranolky rovnomérné. Nastavte ¢asovac na 15-20 minut
a nechte fritovat

*Tip: V prabéhu fritovani hranolky protfepejte pro lepsi vysledek

2. Zlata kureci kridélka

. - Kufeci kridélka 500g
Cesnek 2ks
Zazvor v prasku 2 Cajové lzicky
Drceny kmin 1 ¢ajova lzicka
Mlety pept 1 ¢ajova lZicka
Sladka chilli omacka 100mg

-Fritézu predehiejte na 200 °C na 5 minut

-Smichejte dohromady c¢esnek, zazvor, kmin, pepr a
potfete tim kfidélka a nechte 20 minut

-Kureci kridylka vloZte rovnomérné do fritovaciho kose,
nastavte ¢asovac na 15-20 minut a nechte fritovat

3. Smazené kureci nugety



Cerstvé kufeci nugety 500g

Vejce 3ks

Mouka 1 Salek
Olivovy olej 1 lzZice

Pepf bily mlety 1 ¢ajova lzicka

- Fritézu predehrejte na 200 °C na 5 minut
-Vejce, mouku, olivovy olej a bily pepf smichejte
dohromady a naloZte do néj kufeci nugetky a
nechte 20 minut

-Kufeci nugety vlozte rovnomérné do fritovaciho
kose, nastavte ¢asovac na 15-20 minut a nechte
fritovat

4. Smaizené jehnéci kotlety

Jehnéci kotlety 500g

Brandy

Olej 2 polévkové lzice
Pepf mlety 1 ¢ajova lZicka
Pepf drceny 1 ¢ajova lZicka
Séjova omacka 1 cajova lZicka

Fritézu pfedehrejte na 200 °C na 2 minuty
Smichejte koreni a potrete kotlety a nechte 20 minut
marinovat

Jehnéci kotlety vloZzte rovnomérné do fritovaciho koSe, nastavte casovac na 10-12 minut a nechte
fritovat

Po uplynulé dobé kotlety otocte, teplotu nastavte na 150 °C a pecte minimalné 10 minut, dokud
kotlety nezhnédnou

v vs

5. SmaiZené jehnéci kebaby

T Jehnééi kebab 500g

- 4 :
Cibule
Vejce 1ks
Drceny kmin 1 cajova lZicka
Mleté chilli 1 ¢ajova lZicka
Olej 2 Cajové lzicky

-Fritézu prfedehrejte na 200 °C na 5 minut
4 -Smichejte dohromady cibuli, vejce, chilli, pepf,

kmin, olej a potrete jehnéci kebab

-Nechte 20 minut marinovat

-Vlozte jehnéci kebab rovnomérné do fritovaciho kose, nastavte ¢asovac na 15-20 minut a nechte
fritovat

6. SmaZené vepiové kotlety



- Fritézu predehfejte na 200 °C na 5 minut

Veprové kotlety
Vejce

Skrob

Zazvor v prasku
Cesnek

Kuteci vyvar
Séjova omacka
sal

Olej

500g
2ks

1 salek

% Cajové lzicky
% Cajové lzicky
% Cajové lZicky
% Cajové lzicky
% Cajové lZicky
% Cajové lZicky

-Smichejte dohromady koreni a naloZte do néj kotlety a nechte marinovat po dobu 20 minut
-Veprové kotlety vlozte rovhomérné do fritovaciho kosSe, nastavte ¢asovac na 10-12 minut a nechte

fritovat

- Po uplynulé dobé kotlety otocte, teplotu nastavte na 150 °C a pecte minimalné 10 minut, dokud

kotlety nezhnédnou

7. Smaiené kalamary

8. Pikantni krevety

-_—

nechte fritovat

Olihné nebo kalamary
Olej

sal

Drceny kmin

Kufeci vyvar

Pept mlety

500g

2 lZice

1 cajova lZicka
1 ¢ajova lzicka_
1 cajova lZicka
1 cajova lZicka

-Fritézu predehrejte na 200 °C na 5 minut
-Smichejte dohromady kofeni a naloZte do néj

= kalamary a nechte marinovat po dobu 20 minut
-Vlozte kalamary rovnomérné do fritovaciho kose, nastavte ¢asovac na 12-15 minut a nechte fritovat

-RozmraZené krevety
-Olej

-Cesnek

-Pepf mlety

-Chilli v prasku
-Sladka chilli omacka

10ks

2 lZice

1ks

1 ¢ajova lZicka
1 cajova lZicka
100mg

-Fritézu predehiejte na 200 °C na 5 minut

-Krevety po osettfeni oplachnéte a naneste na né
tenkou vrstvu salatového oleje, vlozte rovnomérné
do fritovaciho kose, nastavte ¢asovac na 5-8 minut a

-Do mixéru vlozte sladkou chilli omacku, stll a pepf. Namixujte a podavejte spolecné s krevetami



9. Smazena kukufice

Kukufice 2ks
Olivovy olej 2 Cajové lzicky

-Fritézu predehrejte na 200 °C na 5 minut
-Naneste tenkou vrstvu olivového oleje na kukufici
a vlozte rovnomérné do fritovaciho kose, nastavte
¢asovac na 10 minut a nechte fritovat do zlatova







